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	Die Adler Wirtschaft
	

	Gaststube ohne Goldrand am Teller
	

	
	

	Ein einfaches Wirtshaus mit schlichter Gaststube, gehobener Küche, exzellenten regionalen Weinen und dennoch vernünftigen Menüpreisen – das ist Franz Kellers Adler Wirtschaft  in Hattenheim im Rheingau seit 1993. Hier verzichtet der ausgestiegene Sternekoch bewusst auf überzogenen Luxus und konzentriert sich auf das Wesentliche. Keller begründet damit unprätentiös eine neue Esskultur.
	

	
	

	Investiert wird in Qualität und angemessene Portionen des bestellten Gerichts. Geschmack ist für Franz Keller wichtiger als ein überzogen kreativ gestaltetes Design auf dem Teller. Die klare Linie und das 
Motto des Ausnahmekochs: Vom Einfachen das Beste.
	Hohe Qualität der Produkte wichtiger als üppige Dekoration auf dem Teller

	
	

	Und so präsentiert sich auch die Adler Wirtschaft in schlichtem Ambiente mit Holzfußboden und Eichentischen ohne Spitzendeckchen. Für Gemütlichkeit sorgen alte Fotos an den Wänden, ein grob gemauerter Kamin und warme Beleuchtung. Selbst die Lage ist ein Statement: In einem Dorf mit Fachwerkhäusern, in einer ausgesprochenen Weinbaugegend, vermittelt die Adler Wirtschaft Tradition, Bodenständigkeit und Heimatverbundenheit.
	Adler Wirtschaft in gemütlichem, schlichtem Ambiente

	
	

	Die hochwertige, klassisch französisch geprägte Küche verwendet sorgfältig ausgesuchte Produkte hauptsächlich aus der Region und richtet sich damit im Angebot nach dem Rhythmus der Jahreszeiten. Durch die Konzentration auf einige wenige Hauptgerichte auf der Speisekarte und die Zusammenstellung eines speziellen Menüs im Bausteinsystem – dem „Adleressen“ – kann Franz Keller exquisites Essen zu erschwinglichen Preisen anbieten.
	hochwertige, klassisch französisch geprägte Küche in saisonalem Angebot

	
	

	Das typische „Adleressen“ wird in zwei Varianten angeboten und vom Gast selbst zusammengestellt: als „kleines Drei-Gang-Adleressen“ zum Preis von 42 Euro – in einer "damengerechten" Version für 37 Euro – sowie als „großes Adleressen“. Dieses besteht zunächst aus einem Assortement von allen 13 Vorspeisen der Adler Wirtschaft, serviert im klassischen Hors d’Oeuvres-Stil auf Platten, von denen sich jeder Gast nimmt, soviel er will. Hauptgericht und Dessert stehen dann wiederum zur Auswahl und werden entsprechend den vielen vorausgegangen Vorspeisen in kleineren Portionen serviert. Das „große Adleressen“ kostet 53 Euro pro Person, wenn sich die Gäste auf nur zwei verschiedene Hauptgerichte pro Tisch einigen können. Bei mehr als zwei Hauptgerichten wird es entsprechend dem notwendigen Aufwand in der Küche um vier bis acht Euro teurer.
	3-Gang-Menü „Adleressen“ in großer und kleiner Variante

	
	

	Täglich von 14.30 bis 17 Uhr stehen zusätzlich zu den beiden „Adleressen“ einige Vorspeisen als Einzelgerichte zur Auswahl. Diese Nach-mittagskarte ist für die Gäste gedacht, die nur eine Kleinigkeit zu sich nehmen möchten. 
	Nachmittagskarte mit Kleinigkeiten

	
	

	Lokal und Küche der Adler Wirtschaft sind Montag, Freitag und Samstag von 12 bis 23 Uhr, und am Sonntag von 13 bis 23 Uhr durchgehend geöffnet. Dienstag, Mittwoch und Donnerstag sind Ruhetage, an denen jedoch nach Absprache auch für Gäste und Gesellschaften gekocht wird. Die Bezahlung ist bar oder mit EC-Karte möglich. 
	

	
	

	Reservierungen nimmt die Adler Wirtschaft über die Homepage www.franzkeller.de, per E-Mail unter adlerwirtschaft@franzkeller.de oder unter Tel.: 06723 / 7982 gerne an. Eine telefonische Reservierung empfiehlt sich insbesondere für ganz kurzfristige und spontane Reservierungswünsche. 
	

	
	

	Hattenheim / Rheingau, im Februar 2006
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Aktuelle Pressemeldungen können über die Internet-Seiten www.franzkeller.de oder www.cc-pr.com abgerufen werden.
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